Le pelit buffet Froid

Charcuteries
Jambon bane
Rosette
Terrine de campaghe
Saucisson rouge

Sajades
Sajade de carotles
salade paysanne
Teboulé
S3lade de céleri

Buffet I-’roml

Charcuteries
Jambon b[ahe

Sajades Jambon cru
Sajade de caroltes Roselte

Terrine de campaghe
Saucisson rouge
Psté en croite
Poissons froids
Terrine du moment
Saumeon fume

Salade paysanne
Salade de perles océatles
Salade de céleri

Viandes Froides
Réti de dindonneau
Rosbif
Réti de pore

Le brunch du dimancfﬁ

Mini cpoissant

Mini pain au chocopat
Plateau de charcuteries Saucisse fumée
Saumon fumé Plateau de fromages
Oequ brouillés Sajade de fruils frais
Giteau au yaourt

Les bul-’l-’ets el [es menus peuvent étre modifies en Fonction de
volre convenance

b L'apéro
sy

Assortiment de charcuteries

MENV .

Foie gras de cahard francais IGP el sa ge(ée au porlo
Ou
Trilogie de saumon créme Fouetlée Fines herbes

Coquille st jacques el gambas
Ou
Cocolle aux ris de veau el tagliale|les de [¢gumes

Filel de veau sauce merciére
Ou
cuisse de catelle aux gewurztraminer

Risotlo aux asperges vertes
Qu
Gralin dauphinois 3 (a créeme d'lsighy

Assorliment de fromages o

Cornichons et pickles de [égumes O o

Nous préparons sur commande et sur plat des racleltes,

pierrades,fondues...

Pensez 3 passer commande 72 heures 3 ["avance

Boucherie de
'hétel de ville

Bertrand & Combes

S Tél: 03.29.34.53.76 -

www.boucheriedeffiole|deville.com

=] Eila 3 rue de ['hotel de vi|je—88190 GOLBE Y

Cyrif el Nicofas se liennent 3 volre disposition

% pour vous guider dans volre choix



L aperitif
Mini paté en croule
Canhapé cocklai]
Mise eh bouche (verrine)
Réductions chaudes

Assortiment gourmand (2 canapés + 1 mise en bouche)
Mini bouchée st Jacques ou escargols

0,70€ [3 tranche

1,00€ piéce
1,80€ piéce
0,60€ piece
3,60€ piece
8,90€ 3 dz

Tarlare de saumon 3 ["anelh ou boeuf et cignon rouge 2,I0€ piece

Les entrées froides

GARNITURE BELLE VUE 1.50€ ( tomate macédoine, aspersges, crevelle )

Trilogie de saumon créme fouetlée fine herbes
Medailion de saumon sur plat

Foie gras de cahard du sud—ouest sur plat
Saumon fumé supr PLaT.

Psté en crolle sur plat

Saumon ouverl par [e dos ( 12 pers minimum)

Les entrées chaudes

4.60€ [ Papt
4.80€ [a Part
9.50€ [a part
3.40€ [ Part
2.60€ [2 parl
6,80€ [a Pal‘t

Marmite du pécheur 6,40€ piece
Tourte aux grenouiles : q / 1.80€ piéce
Bouchée 3 [a reife aux ris de veau 4.80€ piéce
Coquille St jacques 3 [a hormande 5.00€ piéce
Cocotle de ris de veau aux moriles 6.90€ piece
Cocolte d'escargols aux pleuroles 6,40€piéce
Crousti|(ant de rougels et gambas 6,20€ piece
Les viandes froides

Rosbif f 28.00€ [e kg

Réti de pore / J 14.50€ [e kg

Pou‘_et roti @ 9.00€ |3 piece

Poulet réti fermier 12,90€ [e kg

Les prix sont TTC et 3 emporter.

Nous Ne prenons aucune commande par 1é[(éphone

Les sajades

Salade paysanne

Szjade de concombres
Taboulé de [égumes
Salzde normande

Salade de perles océanes
Sajade italienne

Les plats
A PARTIR DE 8 PERSONNES
Joue de pore 3 [a bourguighonne
Moe|leux de veau sauce merciére
Caille désossée Farcie sauce girojles \
filet de poulet des [andes Farci 7. )
Fricassée de [apin chasseur N—

Cuisse de canelle aux girolles
Souris d'agheau confite au miel et au thym
Beeuf bourguighon

Les garhitures

Millefeuille de pommes de lerre (1/2 garniture)
Gralin dauphinois

Wok de [égumes ?%\‘ ‘; 74
Beigrlets de pommes de terre f\
Spaelzjes maison \

Risotto aux asperges vertes
Flah de duo de carottes (1/2 garniture)

11,90€ [e kg
11,00€ [e kg
10,50€ (e kg
14,90€ [e kg
14,90€ [e kg
14, 80€ [e kg

6,80< [a part

9,50€ [a part

9,50< [a part
7,80€ [a part
6,80< [a parl
8,50€ [a part

11,90€ [ Papt
7,00€ [a part

1,50€ piéece

2,80< [a part
2,60€ [2 parl
2,50¢€ |3 Pal‘t
2,50€ [3 part
3,00€ [a Part
1,50€ [z part

Pensez 3 passer vos commandes 72 heures 3 [avrance

Les plals utiques

A PARTIR DE 8 PERSONNES
b 2

Choucroute garhie
Paella royale

Couscous aux 3 viahdes
Baeckeoffe

Tofaille el sa garniture
Téle de veau sauce gribiche el ses [égumes
Cochon de [ait Farci (3 partic de 20 pers)

Les desserls

Clafoulis selon saison
Entremel chocopat ou fruits
Sajade de Fruits Frais maison
Mousse aux deux chocofals
Tiramisu 3 ['itajienne

Plateau de fromages

Plateau pour 8 personnes

8,50€ [a part
8,00€ [a Pal’t
8,50€ [ parl
8,50€ [ parl
8.00< [a Part
8,50¢€ |3 Part

Tarif selon quantite

2,50€ [ Papt
2,80<€ [ part
2,50< [3 part
2,50€ [3 part
2,50< [3 part

9,00€ piece

Depuis 15 ans, toule |'équipe
Lravaille 2 rehdre vos repas

toujougs mei[jeurs
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Tous nos produits
sont Fabriqués sur
ace




