Boucherie de
~ L'bélel de vijle

Bertrand & Combes

e TéL: 03.29.34.53.76 -
www.boucheriede(hole|devi|e.com
EsE 3 rue de ['hdlel de ville-88190 GOLBE Y
i

CyriL et Nicofas se tiennent 3 votre disposition
pour vous $uider dans volre choix




L'apépitif

~\Mini p5té en crolite 0,90% [a lranche
~ Canzpe cocktaif 1,20€ piece
| {ise en bouche (verrine) 2,20€ piéce
G '?RQAU¢tions chaudes 0,90€ piéce
'+ Bssortiment goupmand (2 canapés + 1 mise et bouche) 4,00€ piece
. Mini bouchée st Jaceues ou escargots 8,90€ [a dz
 Tertare de szumon 3 [aneth 2,80€ piece
© Tarlare de beeuf &t cignon rouge 2,80< piece

Les enlrées Froides
GARNITURE BELLE VUE 1.50€ ( tomale macédoine, asperges, crevelles )

iy _TﬁLogie cle saumon créme fouetlée fines herbes 14.60€ [z part
~ Médailjon de saumon sur plat §.80€ [z part
 fole gras de cahard du sud—ouest sur plat 8,50€ [a parl |
. Saumen Fumé sup plat 4,80€ [3 parl ‘
' P#té en epoiite sur plat 2.60< [a part

i Les entpées Chauales

"1-:."_Marmite du pécheur 7,50€ piéce

- Tourte ausx; grefouijles 9 / 5,20< piece

. Bouchée 3 [3 reie aux ris de veau 14.80< piece

. Coquille St jacques 3 [ Normande ﬁ 5,80€ piéce
;Cocotte de ris de veau aux morijjes 7,50€ piece

1

- Les viandes Froides

f f 32,00€ [e ks
. J 16,40< (e k3
2 POULet ;vati _ 9,50¢€ [a piece
'.:'_P°u(‘_¢t rotl Ferlnler T I4,20€ (e k3

Lgs pm s-ont TTC et 3 emporter.

L4 S;umon cuverl par le dos ( 12 pers minimum) 7/80€ [a part
Nous Ne prenons auculle commande Par_t_el.eahone



Sajade paysatine

Safade de coticombres
Taboulé de [ésumes
Sajzde normande

Sajade de perles océanes

Sojade ilafienne

Les s3jades

Les plats

A PARTIR DE 8 PERSOWES

Joue de pore 3 [a bourguignonne

Moelleux de veau sauce merciére
Csi[le désossée Farcie sauce giroles

Filel de poulel des [andes Farei
Fricassée de [apin chasseur
Cuisse de canelle aux girojes

Souris d'agheau confite au miel el au thym
Beeuf bourguignon

Les garnitures

X
\—

Millefeuille de pommes de terre (1/2 garniture)

Gratin dauphinois

Wok de [égumes

Beignels de pommes de terre
Spaelzjes maison

Risctlo 3 [a Parisienne

flan de duo de caroties (1/2 garniture)

12,90€ [ ks
11,90€ (e ks
10,50€ [e ks
14,90< [e kg
14,90€ [o ks
14,80€ (e kg

i

740€ [3 parl
9,50¢€ [ parl
9,50€ [a parl
7,80€ [ Fapt
6,80€ [ part
8,50€ [3 parl
11,90€ [z part
740< [a parl

1,50€ piéce -
2,80€ [a Papt
2,60€ [3 parl
2,50€ [3 part
2,50€ [z Fapt
3,00€ [3 part
1,50€ [3 part

Pensez 3 passer vos commatides 72 heures 3 ["avance



Les plals uniques

A PARTIR DE 8 PERSONNES .
Choucroute gartie 8,80€ [a part
Paella royale 8,50€ apart .
Couscous 3ux 3 viatides 8,80< [a part
Baeckeoffe 8,80€ (a parl
Tofzijle et s3 garniture 8.50€ [3 part
Téle de veau sauce gribiche et ses [égumes 8,80€ [ parl
Cochon de (ait Farci (3 partic de 20 pers) Tarif sejon quantité

Les desserts

Clafoulis selon saison @ 2,50€ @ part
Entremel chocofat ou fruits 2 2,80€ 3 part
Salade de Fruits frais maison : o Y 2,50€ [3 part :
Mousse aux deux chocojzts 2,50€ ppart
Tiramisu 3 ['Mtafienne 2/70€ [ part’ ||

Plateau de Fromages |
Plateau pour 8 personnes ’ / 19,00€ pléce

Depuis plus de 15 ans, toute
L'équipe travailje 3 rebdre
vos repas loujours meiljeurs

Op 0

wvewwwww,
Tous nos produits |

sont Fabriqués sup
place

e S ki



‘_.ipetit buffet froid

Charculeries ;
Sajades Jambon b[ane |
- Sz[ade de carotles Roselte I
S3alade paysanne Terrine de campagne
Taboulé Saucisson rouge

Salade de céleri

Buffel Froid

Jambon bianc

Sajades Jambon eru
Safzde de carottes Terrine de campagne
Sajade paysanne Saucisson rouge

Sajade de perles océanes
Sajade de céleri

Paté en epoiite

Viades froides Terrine du moment
Ré&ti de dindonnesu Saumen Fumé
Rosbif

Réti de pore

L"apéro

S

Assopliment de charcuteries 9
Assorliment de Fromages C
Cornichons et pickles de (égumes

Les buffels et [es mebus peuvent &tre modifies en Fonetion de
volpe convensnce




MENV

Foie sras de cahard Fraticais IGP el sa gelée au
porto
Ou
Tiramisu de saumen créme Fouellée Fines
berbes
P ————
Croustiant de st jacques et fondue de
poireaux
Qu
Cocotle aux ris de veau et tagjiatelles de
Légumes
Saym
filel de veau sauce merciére
Qu

Supréme de pintade thym cilron
P

Risotlo aux asperges verles
Ou
Gratin dauphinois 3 [a créme d'lsigny

Nous préparoiis sur commande el sur piat des raclelles,
pierrades,fondues...

Pelisez 3 passer commande 72 heures 3 ['avaice




