Cyril et Nicolas et leur équipe se tiennent & votre

dispocition pour vous quider dang votre choix

Tel: 03.29.34.53.76



Nos entrées
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Terrine de of jacquee__________________ 4,30€ la part
PAté en crotite de gibier richefieu ________ 4,50€ la part
Foie gras de canard entier FR (minimum 50ar) 8, 50€ (& part
Bouchée & la reine avx ric de veau__ 4,50€ la piéce
Coquille et jacques & la Nermande _5,80€ [a piéce
Marmite du pécheur (ct pierre, écrevieses )_7,50€ [a piéce
(a dovzaine deccargots _______ _______ 8,50€ la dz
Jourte Pintode ef moriflee______________ 5.20€ la part
Boudin blanc avx morifles_ 19,50€ [e kilo
Boudin blanc av POV - RO e 15,80€ [e kilo
Terrine de chevreu aux marrons__ _____ 19,80€ e kilo

Cuicsot de chevreuil_ 28, 40€ le kifo

Céte de chewrew! 26,40€ le kifo
Roti dépaule de canglier___________ ___ 24,20€ le kilo
Dinde fermiére 20,50€ le kilo
Chapon fermier— . _____________ 17,60€ le kifo
Poularde fermiére_ __________________ 14,50€ le kilo

Chapon de pintade__________________ 21,40€ [e kilo
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© Mijoté de marcassin savce grand veneur _____9,40€ la part

Fricasccée de chapon savce mevciére («iol Lowge__9,90€ la part
WO, (aille décossée farcie avx foie gras cee pinot noir_ 10, 90€ la part
o  Moelleux de veau cauce merciére____________ 7,40€ la part
Magret de canard farci savce périgovrdine___ 7,90€ la part
Supréme de pintade cauce champagne______ _9,90€ la part
Souris dagneau confite é lail noir____ _____ 10, 90€ la pari
Mélange forestier ________________ _2,00€ la 1/2 part
Gratin dauphinois avx moriflec _____ __ 3.80€ la part
:?MHN;ZFH Farandole de léqumes _________ _____ 2,50€ la part
Millefeuille de pomme de terre_________ 1,50€ la 1/2 part
Spactzles fraiches maifre dhotel ______ 2,80€ la part
Poire pochée aux épices de f, 1 S Y 2,50€ la 1/2 part
Woc volaille Chapon cauce merciére /.E}be:-f_ ________ 69,00€ la picce
entieres Dinde farcie sauce merciére /Epers‘ ______ 60,00€ la picce
asP Chapon de pintade /4é 6pers_________ 51,00€ la piéce

Filet de boeuf frangaic (rocbif ou tovrnedos) . 49,20€ le kilo

Caille Vosgienwe______ 19,50€ [e kilo

4 :dﬂff ?!E Filet mignon de veau frangais . ____ 39,80€ le kifo
Sy Magret de canard frangaic _____ ________ 36,80€ e kilo
Foie gras de canardevu _________ _______ 70,00€ [e kilo

KRN VORR i e e 45,00€ le kilo
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*1,50 euro de supplément vous sera demandé pour la couris dagneau ef fa

caiffe désossée. Pour des raisons techniques nous ne procédons
a Mco%am.manf dans fes menus

Une cavtion de 3.00€ vous sera demandée pour (a cocotfte




MNoue prendrons vo¢ commandes pour MNOEL Jusqu au 18 décembre
et pour NOUVEL AN jusqu'au 29 décembre.
Fermetvre du magasin le 29 et le 31 décembre a 16000
Merci de votre compréhencion

NOS CONSEILS POUR PASSER DAGREABLES FETES

¥

(idéal est de réchauffer au four & 160°C entre 12 & 18 minufec

voc entréee chavdes, 20 & 25 minutec voc Pa"az‘;’ CUiSinee et environ

20 minutes vos garanitures. lous pouvez aus<i réchauffer vos plate
evisinés en cagcerole 4 feux doux pendant environ 15 & 20 minufes.

Borne déqustation

Suggestion de /end

Jambonneau confit aux épices de noél ____16,80€ le kilo
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_ Four Noel: jurquan 15 decembre,
Pour Nouvel an : jusquau 24 decembre
vendevr(ce) : Date : Heure :

La boucherie de (hitel de ville 58170 Golbey Tél:03.29.34.53.76
Fermefure du magasin le 29 et le 31 & 16h00. Merci de votre compréhension

Now_ o R S S O s N S
Ad're:'s‘e: ___________________ e o e ey
;L W LR Date de réceplion:__________ Heurer______

icignalio Quantifé Prix/pers Pri

Mo Prévem:— . ____ NB el
Date: Heurer_____ >

Arrhec:20%

La boucherie de (hitel de ville Té:03.29.24.53.76  Recte & payer  Pecte & payer
Fermetore du magasin fe 29 et le 31 & 16h00.”
Merci de votre compréhension



