Noqs prendrons vos commandes pour NOEL jusquau

18 décembre et pour NOUVEL AN jusqu'au 24 décembre.
Fermeture du magasin le 24 et le 31 décembre 3 16000

|'idéal est de réchauffer au four 3 160°C entre 12 2 18
minutes vos entrées chaudes, 20 3 25 minutes vos plats

cuisinés et environ 20 minutes vos garnitures. Vous pouvez R " P
aussi réchauffer vos plats cuisinés en casserole a feux doux Cap’re des '?e-l-es de '?lh d annee

pendant environ 15 3 20 minutes.

“Bonne dégustation ZO 2, 5

Cypril, Nicolas et leur équipe se tiennent 3 votee

dambonneau confit aux épices de noél...... 10.80< |e Kilo disposition pour vous guider dans votre choix
: Tous nos “Produits sont fabriqués sur place
—
= Té: 03.29.34.53.76
 m— Facebook Internet Instagram www.boucheriedelhoteldevillecom 7/ 3 vue de hotel de ville 88190 Golbeg



Médaillon de saumon

Nos enteées

4,80%€ la part

froides

Saumon fumé

4,80%€ la part

enteées froides SDALL Cnotite de chevreuil au airelles

sont présentées

sur plat

Nos entrées
chaudes

“Bouchée 3 la reine aux ris de veau

Toutesmos  lerrine décrevisses et asperges........

Foie gras de canard entier ?r:angals .....

Coquille st jacques et sa brunoise........

..... 4,30€ |a part
....... 4,50€ |a part

8,50%€ |a part

..... 4,80%€ |a part
..5,80% |a part

Mapmi’re du pécbeur—‘(gaumon,sme,gambas) ....... 750€ la paw’r

850€ a dz

La douzaine d'escarasofs
Tartelette aux Spenoullles

520€ |a part

Nos chavcuteries

Boudin blanc au porto

15,80<€ (e Kilo

fines

“Boudin blanc aux movilles

19 50<€ e Kilo

Cuissot de chevreulil

Terrine de chevreuil aux marrons....

..... 19 BO<. |e Kilo

28.H0< |e Kilo

Nos gibiers frais

Cote de chevreulil

20,40< (e Kilo
24.20<€ (e Kilo

“Roti d'épaule de sanglier

6D‘mde fepmiépé

Nos volailles

20,80%< |e Kilo

des landes

Chapon feemier

17.60<€ |e Kilo

b—Poutlawde fermiére

14 B0O< |e Kilo

\oe\" C‘fhapon de pintade

23 HO<€ e Kilo

\ 2

Nos viandes
cuisinees

Nos volailles
entiéres cuites

Nos produis
de boucherie

Mijoté de cerf au pinot N0 9,40<€ |a part

Feicassée de chapon sce merciére......... 940€ la part
Caille désossée farcie sce foie GrPaS..... 10,90€ a part
“Douceur de veau sce MOPIlLES. ... 9,40€ |a part
Magr:e’r de canard aux giroles. ... 9,40<€ |a part

Suppéme de p'erade au vin 5aume ............... 9,40<€ |a part

2,10€ 12 part
Gratin dauphinois 3 la créme d'lsigny.2,80€ la part
Cotillon de 1égumes 2,80%€ |a part
Millefeuille de “P°DT 3 la teuffe d'été.....2,.50€ 12 part
Spaetzles aux cépes 2,80< \a part
“Poire pochée en robe de lard fumé......2,50€ /2 part

Mélange forestier

Chapon sauce merciére /8pers....m ©9,00€ piéce
“Dinde farcie sauce merciére /Bpers......00,00€ pigce
Chapon de pintade sce merciére/ Gpers.. 51,00€ pidce

Caille Vosgienne 1(’),50€ le Kilo
Filet mignon de veau frangais....mmmm. d4.B80< e kilo
Magpe’( de canard francais 36,80< |e Kilo

Foie gras de canard ceu frangais........ 90,00< e Kilo

Ris de veau feancais 45.00%< e Kilo

Nous ne prenons pas de commandes par téléphone, merci de votre compréhension



MENU DE FETES

Menu Gourmand

*\errine de crabe ‘Fagun salade cocktail

*\lol au vent de poulet jaune
fermier et teuffes d'été *

*Choisissez vous méme votre plat parmi

nos viandes cuisinées 3 la carte™

*Ecrasé de pommes de terre aux morilles

Menu “Prestige

*Foie aras de canard francais aux ris de
3] €

veau
*Timbale de lotte et asperges vertes a
* larmoricaine

*Choisissez vous méme votre plat
parmi nos viandes cuisinées a la carte™
*Risotto 2 la créme d'isigng et marrons

torréfiés

*1.50 euro de supplément vous sera demandée pour la souris
d'agneau et la caille désossée.

*Pour des raisons fechniques nous ne procéderons 3 aucun
changement dans les menus.

Une caution de 3.00€ vous seras demandée pour la cocotte




“Pour Noek jusqu'an 18 decembre
“Pour Nouvel an : jusqu'au 24 decernbre

vendeur(se) : Date : Heure

La boucherie de Uhitel de ville 88190 Golbey 16:03.29.34.63.76
Fewme’mﬂe du magasin le 24 et le 31 3 16h0D. Merci de votre compréhension

[ Now: “Prénom:
cAdresse:
Tét: Date de réception: Heure:

Y otz Prod vere P fota

Nom “Prénom:
Date de wéception ‘T"h" |
Heure de réception: Raste 3 payen cArrhes20%

La boucherie de (hotel de ville T&02.79 345376
Fermeture du magasin le 24 et 1e 31 3 16K00.
Merci de votre compréhension '

TReste & payer




